
Minestre Suppen

20  Minestrone alla milanese D  5,90 
 	 Gemüsesuppe	nach	Mailänder	Art

21  Crema di pomodoro C  5,90 
 	 Tomaten-Creme-Suppe

Lockdown-Speisekarte

täglich von  
12 bis 15 Uhr 
17 bis 21 Uhr 

Sehr	geehrte	Gäste,
die	Gerichte	auf	unserer	Speisekarte	können	Sie	gerne	telefonisch	bei	uns	bestellen		
und	abholen	oder	wir	liefern	–	ab	einem	Bestellwert	von	30	euro	–	auch	zu	Ihnen	nach		
Hause.	[im	umkreis	von	10	km]

Diese	Karte	können	Sie	auch	unserer	Website,	Facebook	oder	Instagram	entnehmen.	

Ristorante	Bella	Vista		
Kaiser-Wilhelm-Str.	16	|	55543	Bad	Kreuznach		
Tel.	0671	29	88576	|	www.ristorante-bella-vista.com

Abhol-	oder	Lieferservice

30  Bruschetta al pomodoro, basilico e aglio  5,20 
  geröstetes	Brot	mit	frischen	Tomaten,	Knoblauch,	Basilikum	und	Olivenöl

31   Prosciutto & melone  11,50 
  unser	Klassiker:	Melone	mit	luftgetrocknetem,	köstlichem		Landschinken11,8,		
	 	 hauchdünn	geschnitten	vom	Schwungrad		der	Aufschnittmaschine

32  Vitello Tonnato B,K  11,90 

  aus	rosa	gegartem	Kalbfleisch	in	Scheiben	mit		sämiger	Thunfischcreme

33  Carpaccio di filetto di Manzo C,D  11,70 
  argentin.	Black-Angus-Rinderfilet,	hauchdünn	geschnitten,		
	 	 mariniert	mit	Zitronensauce,	Sellerie	und	parmesan	1,2

34   Insalata di Mare D, J ,K,L  12,90 
 	 hausgemachter	Meeresfrüchtesalat

35  Antipasto tipico italiano 1,2,7,10,11 - D,E, J ,K,L  11,90 
  verschiedene	italienische	Vorspeisen	-	warm	und	kalt

36   Gamberi all´aglio    13,90 
   Black-Tiger	Garnelen	aus	dem	Ofen	mit	Kräutern	und	Knoblauch

Antipasti KALTe	unD	WARMe	VORSpeISen

@bellavistabadkreuznach

Instagram

facebook



Insalate SALATe

40   Insalata mista di stagione   4,90 
  gemischter	Salat	der	Saison	mit	Balsamico-Vinaigrette	8,13,11	

41   Rucola con pomodorini, parmigiano C,G  8,90 
  Rucolasalat	mit	Cocktailtomaten,	parmesan	1,2	mit	Zitronenmarinade

42  La caprese E,C  9,80 
  	Büffelmozzarella	mit	marinierten	Tomatenstücken	und	Basilikum

43  Nizza B,C,K  9,80 
  gemischter	Salat	der	Saison	mit	Thunfisch,	Käse1,2,	ei	und	Zwiebeln,		mit	Balsamico-Vinaigrette	8,13,11

44  Insalata speciale L,K   15,90
  bunter	Salat	mit	Lachsfiletstreifen,	Garnelen	und	Avocado-Balsamico-Vinaigrette	8,13,11

45  Insalata di pollo G,E  12,60 
  	Hähnchenbruststreifen	vom	Grill	an	Balsamico-Feigen-Marinade	mit	Mandelsplittern		

auf	Salat	der	Saison,	Balsamico-Vinaigrette	8,13,11

46  Insalata Bella Vista C,G,N  13,90 
   bunter	Salatteller	mit	rosa	gebratenen	Rindfleischstreifen,	Austernpilzen,		

gehobeltem	Grana,	Balsamico-Vinaigrette	8,13,11

Dazu servieren wir kostenlos hausgemachtes Brot	

Auf	Wunsch	auch:
pizzabrot	oder	Knoblauchbrot	 	 4,00				
pizza	Bianca	[mit	Rosmarin-peperoncino-Olivenöl	und	Käse]			 	 5,50

Paste Asciutte A,B nuDeLGeRICHTe

80   Spaghetti alla bolognese  9,80 
geschmorte	Rinderhackfleischsauce	mit	Tomaten																																																																										

81  Spaghetti alla puttanesca  10,80 
 	 	mit	Oliven,	Kapern,	Knoblauch,	Sardellenfilets,	peperoncino	(scharf)	inTomatensauce			

82  Spaghetti ai gamberi alla calabrese L  14,80 
  mit	Garnelen	in	pikanter	Tomaten-Knoblauch-Sauce	[scharf]	

83   Orecchiette pugliesi             10,80 
mit	Broccoli,	Rosinen,	Guanciale	Speck,	pinienkernen	und	Knoblauch

84   Pennete alla Genovese   10,80 
mit	Basilikumsauce-Zucchinestreifen	

85   Tagliolini ai funghi porcini   12,80 
mit	Steinpilzen	in	leichter	Kräuterrahmsauce	

86    Tagliolini al salmone K          13,90 
feine	Bandnudeln	mit	Lachsfiletstreifen	nach	Art	des	Hauses

87   Tortellini all‘emiliana  11,80 
 Fleischfüllung	mit	Trüffel	Schinken,	erbsen	in	Sahnesauce

88   Gnocchetti ai quattro formaggi   11,80 
Kartoffel	Gnocchi	in	einer	würzigen	vier	Käse-Sauce

89   Gnocchetti alla casareccia     11,80 
Kartoffel	Gnocchi	mit	Tomatensauce,	Büffel	Mozzarella	und	Basilikum

90    Anolini all `astice C,K,L  13,20 
Teigtaschen	gefüllt	mit	Hummer,	Flusskrebsen	und	Fenchel	an	pernod-Sauce		

Pasta fresca|RipienaA,B HAuSGeMACHTe		
GeFüLLTe	nuDeLn



91  Lasagne come fa la mamma D,C   10,80 
   Schichtnudeln	in	Bechamel	mit	geschmorter	Rinderhackfleischsauce,	

mit	Mozzarella	überbacken

92  Lasagne verdi con salmone e spinaci K,C  11,80 
 	grüne	Schichtnudeln	mit	Spinat,	Lachs,	Bechamel	und	mit	Mozzarella	überbacken

93  Pasta combinazione D,C  10,80 
 	verschiedene	Teiggerichte	mit	geschmorter	Rinderhackfleischsauce	in	Tomatensahne-	
	 	 sauce	mit	Mozzarella	überbacken

94  Tortellini pasticciati                                12,30                                                                                                                                            
       Fleischfüllung	mit	Trüffel	Schinken,	frischen	Champignons,	Sahne,	mit	Mozzarellakäse		
	 	 überbacken

Pasta al forno A,B üBeRBACKene	nuDeLn

100  Bistecca con cipolle C  22,90 
Argent.	Rumpsteak	mit	Zwiebeln,	Kräuterbutter,	Tagesbeilagen	

101   Bistecca al pepe verde C,H  22,90 
Argent.	Rumpsteak	mit	grüner	Madagaskar–pfeffersauce,	Tagesbeilagen

102  Gulasch di cervo C,H  19,80 
edelgulasch	vom	Hirsch,	Kartoffelknödel	mit	preiselbeeren,	Apfelrotkohl

103 Speziatino di pollo    14,90 
  geschnitzeltes	Hähnchenbrustfilet	mit	paprika,	Zwiebel,	Champignons	in		
	 	 Kräuterrahmsauce,	getrüffeltem	Kartoffelpüree	mit	Oliven	

104 Medaglioni di filetto di maiale ai funghi porcini        20,80 
  Tournedos	vom	Schweinefilet	mit	Steinpilzen	in	leichter	Kräuterrahmsauce,	
	 	 parmesan	Tagliolini	

105 Guanche di vitello con prugne al vino rosso   24,90                                                                                  
  geschmorte	Kalbsbäckchen	mit	pflaumen,	Rotwein,	getrüffeltem	Kartoffelpüree		
	 	 mit	Oliven	und	Mandel	Broccoli

106 Saltimbocca alla romana  15,90 
  Medaillons	vom	Schweinfilet	mit	parmaschinken8,11	und	Salbei	in	Weißweinsauce,		
	 	 Tagesbeilagen

107 Scaloppine alla pizzaiola K  14,90
  Medaillons	vom	Schweinfilet	mit	Oliven,	Kapern,	Sardellen,	Oregano	in	würziger			
	 	 Tomatensauce,	Tagesbeilagen	
108	 Cotoletta alla bolognese D.B.C  							 	 16,90
  paniertes	Schweinefilet-Schnitzel	mit	magerem	Hinterschinken,	Käse	überbacken,		
	 	 Bolognese	Sauce,	Tagesbeilagen

Als Beilagen servieren wir frisches Marktgemüse und Rosmarin Kartoffeln

Specialita di Carne FLeISCHSpeZIALITäTen

 140 Trancio di luccioperca all`acqua pazza A,C,K    19,80  
  pochiertes	Zanderfilet	im	eigenen	delikaten	Sud	[alla	Chef],	Gemüse,	Schwenkkartoffeln

141 Trancio di salmone con erba cipollina al limone   19,80 
  gegrilltes	schottisches	Lachsfilet	an	Schnittlauch-Zitronen	Sauce,	Gemüse,	Schwenkkartoffeln

142 Scampi arrosto con aglio rosmarino L,A,B,C  21,80 
  Riesengarnelen	mit	Rosmarin-Knoblauch	auf	Knoblauchbaguette,		Salat	der	Saison	8,13,11					

Specialità di pesci FISCHGeRICHTe



50   Pizza Marinara 6,00 
Das	Original,	einfach	und	aromatisch,		 	
Tomaten,	Knoblauch,	Oregano,	Olivenöl

51   Pizza Margherita 7,70 
   Tomaten,	Mozzarellakäse	

 frisches	Basilikum

52   Pizza Bufalina 10,70 
    Tomaten,	Büffelmozzarella,	Cocktail-	

tomaten,	frisches	Basilikum,	Olivenöl	 	

53   Pizza Salame 8,70 
Salami	2,8

54   Pizza Prosciutto 8,70 
magerer	Hinterschinken	2,8	

55  Pizza al Salame Piccante 8,70 
 	 	luftgetrocknete	scharfe	Salami	2,8

56   Pizza Salame e Funghi  9,40 
Salami	2,8	,	frische	Champignons

57  Pizza Prosciutto e Funghi  9,40 
  	magerer	Hinterschinken	2,8,		

frische	Champignons

58  Pizza Toscana 10,50 
  	luftgetrocknete,	scharfe	Salami	2,8,		

magerer	Hinterschinken	2,8,	frische		
Champignons,	rote	Zwiebeln

59   Pizza Hawaii  9,40 
magerer	Hinterschinken	2,8,	Ananas	

60    Pizza Siciliana K 9,90 
Sardellenfilets,	Kapernfrüchte,	Knoblauch,	
schwarze	Oliven	10,	Oregano	

61   Pizza Vegetariana 10,50 
Grill-Gemüse	[Auberginen,	Zucchini,		
paprika]	schwarze	Oliven	10,	darüber		
gehobelter	Grana	  

62   Pizza Diavola  9,90 
luftgetrocknete	scharfe	Salami	2,8,		
frische	Champignons,	scharfe	peperoni  

Pizza A,C  	 	 	 	 	

63   Pizza Frutti di Mare J, K, L 11,90 
ohne	Käse,	mit	Tomaten,	gemischten		
köstlichen	Meeresfrüchten,	Knoblauch

64   Pizza Gamberi e Rucola L  11,90  
Cocktailtomaten,	Black	Tiger	Garnelen	1,11		
mit	Knoblauch,	mariniertem	Rucolasalat

65  Pizza Rustica Salsiccia D  10,90  
Salsiccia	1,8	frische	sizilianische		
Bauernwust,	Broccoli

66  Pizza Calzone 11,90 
frischer	Ricotta	Käse,	Blattspinat

67  Calzone Clasicco 10,40 
magerer	Hinterschinken	2,8,	Salami	2,8,		
frische	Champignons	 	

68  Pizza Deluxe K 11,90 
Blattspinat,	Frischkäse,	geräucherte	
Lachsfiletschnitte

69  Pizza Tonno 11,80 
saftiger	Thunfisch,	Kapernfrüchte,		
rote	Zwiebeln	

70  Pizza Buongustaio 12,50 
Cocktailtomaten,	italienischer	luft-	
getrockneter,	köstlicher	Landschinken	8,11,		
marinierter	Rucolasalat,	gehobelter	Grana

71  Pizza Carbonara B   9,90  
Tiroler	Speck	7,8,11,	ei,	gehobelter	Grana

72  Pizza Paolo 10,50 
Tiroler	Speck	7,8,11,	Mascarpone,		
marinierter	Rucolasalat

73  Pizza ai Quattro Formaggi 11,70 
ohne	Tomatensauce,	mit	Mozzarellakäse,		
Gorgonzolakäse,	Frischkäse,	Grana	padano

74  Pizza Bianca al Gorgonzola -  
Salame Piccante 10,50 
ohne	Tomatensoße,	mit	Mozzarella,		
Gorgonzola,	luftgetrockneter	scharfer		
Salami	2,8

aus dem Steinofen /	Ø 32 cm 	
alle	pizzen	werden	mit	Tomatensauce	und	Mozzarellakäse	zubereitet	

Alle	preise	in	euro	inklusiv	der	jeweils	gültigen	Mehrwertsteuer	|	Bitte	beachten	Sie	die	Allergen-	und	Zusatzstoffe.

ristorante-bella-vista.com



Allergene In	SpeISen	unD	GeTRänKen

A.		Glutenhaltiges	Getreide
	 	Hart-	/Weichweizen,	Dinkel,	emmer,	

einkorn,	Kamut,	Roggen,	Gerste,	Hafer,	
Triticale	enthalten	das	kleberbildende	
Gluten	-	dies	gilt	auch	für	Lebensmittel	
aus	diesen	Gretreidearten

B.		Hühnereier
	 	eier	verwendet	als	Glasur,	gekochte	eier,	

Rühreier	auch	enthalten	in	süßen	Hefe-
teigen,	Backwaren,	Baisers,	Mayonnai-
sen,	Soßen,	vielen	Wurtssorten,	Salaten	
-	sowie	in	erzeugnissen	mit	eiern

C.	 Milchprodukte
	 	Milch,	Butter,	Schmand	in	süßen	Hefe-

teigen,	Backwaren	-	sowie	aus	Milch	
gewonnene	erzeugnisse

D.	 Sellerie
	 	Gewürzmischungen,	Gemüse:		

Knollensellerie,	Bleichsellerie	und	
Schnittsellerie	-	sowie	aus	Sellerie	
gewonnene	erzeugnisse

e.	 Schalenfrüchte
	 	Mandeln,	Haselnüsse,	Walnüsse,	

Kaschunüsse,	pecannüsse,	paranüsse,	
pistazien,	Macadamia	oder	Queens-
landnüsse	in	vielen	süßen	Backwaren	
-	oder	in	Form	süßer	Brösel

F.	 erdnüsse
	 	erdnüsse	sind	Hülsenfrüchte	und	damit	

z.B.	mit	erbsen,	Lupinen,	Soja	und	Boh-
nen	verwandt.	erdnüsse,	sowie	daraus	
gewonnene	erzeugnisse.

G.	 Schwefeldioxyd/Sulfite
	 	Schwefeldioxd	-	auch	e220	-	wird	als	

Konservierungsmittel	und	Antioxida-
tionsmittel	eingesetzt	-	vor	allem	bei	
Trockenfrüchten:	Rosinen,	Kartoffelge-
richten,	Fruchtsäften,	Marmeladen	und	
Wein.

H.	 Senf
	 	Hergestellt	aus	den	Samenkörnern	des	weißen,	

braunen	und	des	schwarzen	Senfs	-	als	scharfes	
Gewürz.	Senfkörner	(ganze	Samen),	Senfpulver	
(gemahlene	Samen)	und	Würzpaste	(Tafelsenf)	-	
sowie	aus	Senf	hergestellte	erzeugnisse

J.	 Weichtiere
	 	Tintenfische,	Muscheln	und	Austern	und	die	

auf	dem	Land	lebenden	Schnecken	-	sowie	
aus	Weichtieren	hergestellte	erzeugnisse

K.	 Süß-	und	Meerwasserfische
	 	Süß	-‐als	auch	Meerwasserfische	aller	Arten	-	

sowie	aus	Fischen	hergestellte	erzeugnisse

L.	 Krebstiere
	 	Garnelen,	Krabben,	Shrimps,	Krill,	Hummer,	

Langusten,	Fluss-	‐und	Taschenkrebse	-	
sowie	aus	Krebstieren	hergestellte	erzeug-
nisse

M.	Sesamsamen
	 	Sesamsamen	werden		zum	Bestreuen	von	

Brot	oder	Kleingebäck	verwendet.		
Sie	befinden	sich	auch	in	Broten	mit	Ölsaa-
ten	-	sowie	aus	Sesamsamen	hergestellte	
erzeugnisse

n.	Sojabohne
	 	Hier	ist	das	allergene	potential	durch	den	

hohen	eiweißgehalt	bedingt.	Soja	wird	
hauptsächlich	zur	Gewinnung	von	Öl	
verwendet	-	sowie	aus	Soja	hergestellte	
erzeugnisse

Zusatzstoffe In	SpeISen	unD	GeTRänKen

1	 mit	Farbstoff
2	 mit	Konservierungsstoff
3	 koffeinhaltig
4	 chininhaltig
5	 mit	Taurin
6	 mit	Süßungsmittel
7	 mit	Geschmacksverstärker

	 8	 mit	Antioxidationsmittel
	 9	 mit	Schwefeldioxid
10	 mit	Schwärzungsmittel
11	 mit	phosphat
12	 phenylalaninquelle	
13	 enthält	Sulfite
	

Kenntlichmachungsbestimmung	nach	§	9	der	Zusatz-Zulassungs-	
verordnung	(ZZuIV)	für	unsere	eingesetzten	Lebensmittel	und		
Getränke.	Gesetzesstand:	16.	Jan.	2004

Hinweis:	Die	Allergenkennzeichnung	bezieht	sich	generell	nur	auf	erzeugnisse,
die	absichtlich	bei	der	Lebensmittelproduktion	eingesetzt	wurden.
Da	in	unserem	Betrieb	jedoch	bei	der	Herstellung	der	Speisen	nie	ganz	aus-
geschlossen	werden	kann,	dass	unbeabsichtigte	übertragungen	stattfinden,	
weisen	wir	daraufhin,	dass	jederzeit	Spuren	der	vorhandenen	Allergene	in
anderen	Speisen	enthalten	sein	können.

Bei	unseren	frisch	zubereiteten	Soßen	verwenden	wir	überwiegend	Mehl	[Getreide]	und	Butter	[Milch].	 	 	 	 	 	
	 	 	 	 	 	 	

ristorante-bella-vista.com


